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Entirée — Poisson — Viande — Fromage — Dessert : 46€
{Pour lensemble de [a table)

Mise en bouche

g geb b et

Foie gras de canard mi-cuit en tervine, variation de melon et
chips de jambon speck
Ou
Gambas croustillantes parfumées au basilic, tartare de tome
et sorbet cornichon aigre doux
Ou
Escalopes de foie gras de canard poélées, lentilles, raising et mag

I

Filets de rouget barbet cuit sur la peau, vierge de petits légu
et bouillon de bouillabaisse véduit

F0 ot e

Pavé de Boeuf fermier taillé dans le filet, cuit minute, jus réduit ai
échalotes et estragon
Cu

Ris de veau cwit dans un beurre mousseux au laurier, [Egumes du

It

Chayiot de meaggg affinés par nos sojns
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