A La Carte

Les Enbrées

L'Oeuf, Le Poireaux et Le Soja: 17€
L'ceuf label rouge cuit da 64°C, moelleux de soja (tofu) poireaux acidules et ve
sponge cake et huile verte [égévement fume

Le Cochon, Le Cidre et L.a Chataigne: 17€
La noix de joue cuite 4h dans le cidre, vinaigrette d manger d Chuile de sésame et créeme \glacee
chdtaigne et moutarde d Lancienne

Le Foie Gras IGP du Sud-Ouest: 22€
Le foie gras en terrine, raviole de betterave et compotée de framboise, fine salade vinaigreée,
pistache et estragon, pain sportif toasté

Les Plaks

La Volaille, Le Chou et L'Ail Noir: 28€
Supréme de volaille cuit d basse température, écaille de chou vert, tartelette de chou d Casiatique,
chou pak choi braise, emulsion de sauce legére d Lail noir

La Julienne, L'endive et L.a Patate Douce : 28€
Dos de julienne voti et deglace au jus de passion, cannelloni d’endive en étuvée et mousseline de
patate douce. Bouillon d’échalotte confite au the

Le Végé: 22€
Risotto Arborio crémeux au gorgonzola, noix de pé
févette a Chuile d’olive




A La Carte

Les Fromaqe

Le Fromage blanc: 5€

In faisselle de la ferme « Le Champ Vert » par Anne et Laurent Colas servi a\ec

COM[iS, sucre maison et creme

Ou

Le Fromage Affiné : 11€

Assortiment servi au chariot affinée par nos soins et nos producteurs

Les Desserts

Le Pamplemousse, Le Litchi et La Coco 11€
Baba dans un sivop de soho au jasmin, confit de pamplemousse au litchi et fruits
frais, mousse [égére coco et sorbet d le noix de coco

La Poire, L.a Pistache et L.e Thé a L'Oriental 11€
Blanc manger léger pané d la pistache, poires pochées dans un thé oviental
gourmand, granola, espuma de yaourt pistache/fleur d’oranger [

La Mangue Le Chocolat Blanc et L'Olive
Biscuit moelleux d Lolive noire confite, mousse et
panacotta au chocolat blanc de la maison Weis

dhuile dolive

Tous nos plats sont élaborés sur

pour vos aller



